MODERN GREEK

MEZE

(Serviert mit griechischem Koulouri)

GEBACKENE AUBERGINEN 6
mit Joghurt und Tomaten
FAVA P

Griechisches Ackerbohnenpiree
mit roten Zwiebeln und Oliven

TZATZIKI PG
Traditionelle griechische Vorspeise aus
Joghurt und Gurke mit Olivendl und Minze

HTIPITI 6
Gerosteter Paprika
mit griechischem Joghurt

GRIECHISCHES PESTO G H
mit Joghurt Frische Krauter, Olivendl
und Gewdurze mit griechischem Joghurt

TARAMASALATA
Geraucherter Kabeljaurogen mit Olivendl,
Frischkdse und Knoblauch

OLIVENTAPENADE
Traditionelle Vorspeise
aus geriebenen Oliven

DG

FETA mit Olivendl und Kapern 6

VORSPEISEN

KING CRAB TARTAR mit Avocado B
und gebackener Tomatensauce

WOLFSBARSCH-CEVICHE D

GEROSTETE EINGELEGTE PAPRIKAS
mit Feta und Krautern

GRIECHISCHE OLIVEN

IM OFEN GEBACKEN AUBERGINEN ©
mit griechischem Joghurt und Tomaten

KARAMELLISIERTE KAROTTEN
mit Joghurt und Halloumi

GH

GARNELENTATAR B.CM,G
mit Tomaten und Basilikum
OKTOPUS-TARTAR C.GRM
mit Aioli-Sauce

THUNFISCHTATAR mit Frischkase ADM.G

und gebackenen Auberginen

55€

55€

57€

55€

55€

55€

ns€

195€
95€

95€

7€

175€

165€

SPEISEKARTE

GEBRATENER HALLOUMI-KASE GH 145€
mit Krautersauce und frischen Tomaten

GARNELEN BG 195€
in Harissa-Knoblauch-Sauce

FINES DE CLAIRES R 45 €
GILLARDEAU R 55 €
GRIECHISCHER SALAT 6 ne€
SALAT MIT KGNIGSKRABBE, B 395€

Avocado, Tomaten
und Ponzu-Triffelsauce

OKTOPUSSALAT
mit gemischtem Blattgemiise,
Tomaten und Kartoffeln

GARNELENSALAT
mit griechischem Joghurt,

Tomaten und Basilikum

EINGELEGTER M
ARTISCHOCKENSALAT

mit Gemduse und getrockneten Oliven

HUHNCHENSALAT M
mit Kirschtomaten, Gurken,
roten Zwiebeln und Senf-Dressing

SUPPE

TOMATEN-MEERESFRUCHTE-
SUPPE

FLEISCHBALLCHENSUPPE L
mit Gemlse

e

125€

BDGR 155 €

9¢€

HAUPTSPEISEN
HUHNER GYROS AG 155 €
MOUSSAKA AUS DEM OFEN 6 175€

Traditionelles griechisches Gericht mit
Auberginen, Hackfleisch und Tomaten



GEBACKENER OKTOPUS RE 235€ 'l
mit Kartoffeln, Tomaten, EM PFOHLEN FUR
Tzatziki-Sauce und Kichererbsen E I N E G RU PPE
THUNFISCHSTEAK 0 395€
mit Sesamsauce GEGRILLTES R.D,G 69 £
DORADAFILET in Tomaten-und DG 26€ | MEERESFRUCHTE-PLATEAU:
Kapernsauce geschmort Doradafilet, Riesengarnelen, Kalmare,
(der Kiichenchef empfiehlt tr 2 Personen) Oktopustentakel. Serviert mit gegrilltem Gemiise,
STEINBUTT STEAK D 495 € Kartoffeln und Tzatziki-Sauce
mit Tomaten-Zwiebel-Salat MEERESFRUCHTE-PLATEAU  BR  120€
IM OFEN GEBACKENER D U € AUF EIS (empfohlen flir 2 Géste):
WOLFSBARSCH Langusten 3 Stk., Langusten 1/2 Schwanz, Garnelen
mit Tomaten in Olivendl 6 Stk., frischer Thunfisch, Austern 4 Stk. Mit Saucen
mit Knoblauch servieren: Chimichurri, Himbeere, Sriracha Mayo
der Kiichenchef empfiehlt ..
1£Ur2 Personen) P MEERESFRUCHTE-PLATEAU BR 192 €
AUF EIS (empfohlen fiir 3-4 Gaste):
RIESENGARNELEN BCG 435€
mit Black-pepper Sauce Langusten _4 Stk., Hummerschquz 1 Stk., Garnelen 8
Stk., Thunfisch, Austern 6 Stk. Mit Saucen servieren:
GEBRATENER BABY-KALMAR CGMR 185€ | Chimichurri, Himbeere, Sriracha Mayo
mit Harissa
VERSCHIEDENE DGHP 34 €
RIBEYE-STEAK 45 € GRIECHISCHE MEZES:
mit Ofenkartoffeln und BBQ-Sauce
Gebackene Auberginen mit Joghurt, griechisches
TENDERLOIN STEAK 6 21 € | Bohnen-Fava-Piiree, Joghurt- und Gurken-
mit Steinpilzsauce Tzatziki, Khtipiti (mit Joghurt gebackene Paprika),
griechisches Joghurt-Pesto, Taramasalata
HALBE_S HUHN . A 1h5€ (geraucherter Kabeljau-Kaviar mit Frischkase),
mit Konander'und ZW|ebeI, Oliventapenade, Feta mit Olivendl und Kapern.
serviert auf Pita mit Tomatensauce Serviert mit griechischem Kouluri

LAMMKEBAB 21€
mit gegrilltem Gemiise

LAMMKARREE G 45€ BEILAGEN

mit Bratkartoffeln

GEGRILLTES GEMUSE 6€
FRISCHER FANG BRATKARTOFFELN mit Knoblauch © 6€
im Ofen oder auf dem Grill TRUFFELPUREE 6 1€
Der Preis gilt fir 100 Gramm Rohprodukt B ROT
OKTOPUS ‘ 55¢ KOULOURI (griechische Sesambrotringe) A 35€
KALMAR R 85€ PITA-BROT A 25€

GARNELEN

JAKOBSMUSCHEL R e -
KATAIFIMIT NUSSEN UND HONIG  HC 75¢€
D
PORADA %7€ ORANGENKUCHEN AC 75€
SEEBARSCH ’ 65€  GALAKTOBUREKO AGH  75€

Griechischer Filoteigkuchen
mit zarter Milchcreme

GRIECHISCHES EIS mit Mandeln

LOUKOUMADES
in Zuckersirup mit Pistazien und Eis

Der Klichenchef serviert
mit Tzatziki-Sauce

Allergene: A - Glutenhaltiges Getreide, B - Krebstiere, C - Eier, D - Fisch, E - Erdnisse, F - Sojabohnen,
G - Milch, H - Nisse, L - Sellerie, M - Senf, N - Sesamsamen, O - Schwefeldioxid und Sulfite, P - Lupine, R - Weichtiere.



